
                   व्यापार की योजना 
 

 

                आय वरिद्धी गतितवति -अचाि चटनी/अचाि बनाना 
 

                             द्वािा 
 

    जय मािा दी -स्वयं सहायिा समूह 
        

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

वीएफडीएस नाम :: कोटपलाहिी 

एसएचजी/सीआईजी नाम ::  जय मािा दी  

शे्रणी :: नूिपुि 

तवभाजन :: नूिपुि 

 
                       

 

 

 

हिमाचल प्रदेश वन पाररस्थिहिकी िंत्र प्रबंधन और आजीहवका में सुधार के हलए 

पररयोजना (जेआईसीए सिायिा प्राप्त) के ििि िैयार हकया गया- 
 



हवषयसूची 
 

क्र.सं. 

निी।ं 

हववरण पेज/एस 

   

1 परिचय 3 
   

2 एसएचजी/सीआईजी का तवविण 3 
   

3 लाभातथियो ंका तवविण 4 
   

4 गांव का भौगोतलक तवविण 4 
   

5 कचे्च माल का चयन एवं बाजाि क्षमिा 4 
   

6 अचाि चटनी/अचाि बनाने की व्यवसाय योजना 5 
   

7 अचाि चटनी/अचाि बनाने का व्यवसाय अनुपालन 6 
   

8 तवतभन्न प्रकाि के आचाि/अचाि 7 
   

9 स्वोट अनातलतसस 7 
   

10 अचाि चटनी/अचाि बनाने के उपकिण 8 
   

11 अचाि चटनी/अचाि बनाने का कच्चा माल 8 
   

12 उत्पादन की लागि (मातसक) 9 
   

13 लागि लाभ तवशे्लषण (मातसक) 10 
   

14 एसएचजी में तनति प्रवाह की व्यवस्था 10 
   

15 प्रतिक्षण क्षमिा तनमािण कौिल उन्नयन 10 
   

16 आय के अन्य स्रोि 11 
   

17 तनगिानी तवति 11 
   

18 तटप्पणी 11 
   

      19 समूह के सदस्ो ंकी िस्वीिें   
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1. पररचय 
 

आचाि/अचाि दुतनया भि में खाने की मेज का बहुि महत्वपूणि घटक है औि एतिया प्रिांि के्षत्र 

में इसका अतिक उपयोग तकया जािा है। आचाि/अचाि में तवतवििा की एक तवसृ्ति शंृ्रखला का उपयोग 

तकया जािा है औि यह स्थानीय रूप से उपलब्ध कचे्च माल, स्वाद औि लोगो ंकी भोजन की आदि के 

आिाि पि एक के्षत्र से दूसिे के्षत्र में तभन्न होिा है। 

 

अचाि बनाने के व्यवसाय का सबसे आकषिक पहलू यह है तक इसे समूह की तवत्तीय क्षमिा के अनुसाि 

िुरू तकया जा सकिा है औि बाद में तकसी भी समय जब एसएचजी के तवत्तीय पोटिफोतलयो में सुिाि 

होिा है िो व्यवसाय को तकसी भी स्ति िक बढाया जा सकिा है। एक बाि जब आपका उत्पाद औि 

उसका स्वाद ग्राहको ंको पसंद आ जाएगा िो व्यवसाय िेजी से फलेगा-फूलेगा। हालााँतक, SHG ने इस 

IGA (आय सृजन गतितवति) में िातमल होने से पहले तवतभन्न पहलुओ ंपि बहुि साविानी से तवचाि 

तकया है। इसतलए एसएचजी ने अपनी तनवेि क्षमिा, तवपणन औि प्रचाि िणनीति के अनुसाि एक 

तवसृ्ति व्यवसाय योजना िैयाि की है औि तवसृ्ति कायि योजना पि यहां चचाि की जाएगी: 

 

2. एसएचजी/सीआईजी का हववरण    

      

1  एसएचजी/सीआईजी नाम :: जय मािा दी  
      

2  वीएफडीएस :: कोटपलाहिी  

3  शे्रणी :: नूिपुि  

      

4  तवभाजन :: नूिपुि  

      

5  गााँव :: कोटपलाहिी  

      

6  अविोि पैदा किना :: नूिपुि  

      

7  त़िला :: कांगडा  

      

8  एसएचजी में सदस्ो ंकी कुल 

संख्या 

:: 15  

      

9  गठन की तितथ :: 16-5-2023  

      

10  बैंक खािा नं. :: 50075649252  

      

11  बैंक तवविण :: KCC Bhadwar  

      

12  एसएचजी/सीआईजी मातसक बचि :: 50  

      

13  कुल बचि ::   

      

14  कुल अंिि-ऋण ::   

      

15  नकद ऋण सीमा ::   

      

16  चुकौिी स्स्थति ::   

      

17  ब्याज दि :: 2%  
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 3. लाभाहिियो ंका हववरण:       

          
 सी

हन

यर 

 नाम हपिा/पहि आयु वगि आय स्रोि पिा संपकि  नंबर। 

 निी ं  नाम       

          

 1  िीना देवी  महीनदि तसंह  36 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 8580418605 

           

 2  तनिा देवी  देव िाज  40 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 862987689 

           

 3  ममिा देवी  अबिाि तसंह 36 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 8626882743 

           

 4  लक्ष्मी देवी  पिषोिम तसंह 30 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी  7807261806    
 5  िेखा देवी चमल तसंह  33      
      

जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 8894818255 

 

 6  सुषमा देवी श्याम तसंह  36      
      

जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 7807760285 

 

 7  बाबली देवी  कमाल तसंह  41      
      

जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 8580813473 
 

 8  अचिना कुमािी  िाकेि कुमाि  39      

      

जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 8580813473 
 

 9  सरिष्ठ देवी  नािायण तसंह 28      
 10  बंदना देवी  िमहेि तसंह 35 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 6230809447  
           

 
11  सीमा देवी  तसकंदि तसंह  38 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 9015406474 
          

12  -उतमिला देवी बाबू िाम  30 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 7876458747 

          

13   बलतवनदि तसंह  34 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 8894670659 

  पूजा देवी        

14  सातवत्री देवी  जगदीि तसंह  65 जनिल कृतष गांव कोटपलाहिी 9805994812  

15  तकिण बाला  अतजि तसंह  37     जनिल    कृतष गांव कोटपलाहिी  9625424952  
       

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

गांव का भौगोहलक हववरण 

 
 



1 तजला मुख्यालय से दूिी :: 80 

तक.मी 

 

     

2 मुख्य सडक से दूिी :: 2 तक.मी  
    

3 स्थानीय बा़िाि का नाम औि दूिी :: नूिपुि औि पठानकोट 

     
    

4 मुख्य बा़िाि का नाम एवं दूिी :: नूिपुि 
     
     

5 मुख्य िहिो ंके नाम एवं दूिी ::   
     

6 मुख्य िहिो ंके नाम जहां उत्पाद होगा ::   

 बेचा/तवपणन तकया जाए    
     

 

 

 
 

5. कचे्च माल का चयन एवं बाजार क्षमिा 
 

तवसृ्ति चचाि औि तवचाििील प्रतिया के बाद एसएचजी के सदस् इस बाि पि सहमि हुए तक 

अचाि चटनी/अचाि बनाने का यह आईजीए उनके तलए उपयुक्त होगा। लोग खाने के साथ अलग-

अलग ििह के अचाि का सेवन कििे हैं औि यह स्वाद बढाने का काम कििा है। अचाि का उपयोग 

सैंडतवच, हैमबगिि, हॉटडॉग, पिांठे औि पुलाव आतद जैसे भोजन में टॉतपंग के रूप में भी तकया जािा 

है। 

 

आम औि नीबूं के अचाि दुतनया भि में सबसे लोकतप्रय तकस्म हैं। यहां तविेष रूप से इस 

एसएचजी में हम मुख्य रूप से स्थानीय औि आसानी से उपलब्ध कचे्च माल जैसे लहसुन, अदिक, 

गल-गैल (पहाडी नीबूं), तलंगड, आम, नीबूं, मिरूम, हिी तमचि, मछली, तचकन औि मटन आतद पि 

ध्यान कें तिि किें गे। 

 

कई बडे औि छोटे तविेिाओ ंकी मौजूदगी के कािण अचाि बाजाि अत्यतिक खंतडि है औि 

बाजाि में बडी तहसे्सदािी हातसल किने के तलए कीमि, गुणवत्ता, नवाचाि, प्रतिष्ठा, सेवा, तवििण औि 

प्रचाि जैसे कािको ंके आिाि पि प्रतिस्पिाि होिी है। अचाि बनाना छोटे पैमाने पि औि मुख्य रूप से 

गृतहतणयो ंऔि अन्य मतहला कमिचारियो ं के तलए एक आदिि व्यवसाय है। इस मामले में इसका 

एहसास िब हुआ जब सिकाघाट के अचाि बेचने वालो ंने. 
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मंडी औि कुलू्ल अपने अचाि को कमांड के्षत्र में बेच सकिे हैं िो यह एसएचजी इसे औि अतिक 

मजबूिी औि िेजी से कि सकिा है औि ऐसे बाहिी लोगो ंके साथ प्रतिस्पिाि कि सकिा है। 

 

 

6. अचार चटनी/अचार बनाने की व्यवसाय योजना 
 

तकसी भी IGA (आय सृजन गतितवति) को िुरू किने से पहले तवसृ्ति औि संितचि चचाि के 

साथ एक अनुकूतलि व्यवसाय योजना िैयाि किना बहुि आवश्यक है। व्यवसाय योजना तनवेि, 

परिचालन गतितवतियो,ं तवपणन औि िुद्ध आय/रिटनि की स्पष्ट अविािणा प्राप्त किने में मदद कििी 

है। व्यवसाय को बढाने की गंुजाइि की भी स्पष्ट रूप से परिकल्पना की गई है औि इसके अलावा यह 

बैंको ं से तवत्त की व्यवस्था किने में भी मदद कििा है। व्यवसाय पि लौटने से पहले बाजाि सवेक्षण 

किने की सलाह दी जािी है औि अच्छी बाि यह है तक इस एसएचजी के समूह के सदस्ो ंको बाजाि 

अध्ययन के बािे में अच्छी ििह से पिा है। मुख्य रूप से एसएचजी ने अपने के्षत्र में तवतिष्ट प्रकाि के 

अचाि की मांग का अध्ययन तकया औि मुख्य रूप से स्थानीय बाजाि को लक्ष्य के रूप में िखा गया। 

एसएचजी के सदस्ो ंने आस-पास के बाजािो ंऔि बडे पैमाने पि लोगो ंकी पसंद का अध्ययन किके 

आईजीए को साविानीपूविक चुना है औि इस गतितवति को आईजीए के रूप में िुरू किने की क्षमिा 

देखी है। 

 

अतिकांि कच्चा माल स्थानीय रूप से उपलब्ध है औि तलंगड प्राकृतिक रूप से उगने वाला 

फनि एसपीपी है। आस-पास के नम के्षत्रो ंऔि नालो ंमें तनिःिुल्क। इस समूह के आसपास की छोटी 

बस्स्तयो ंके लोगो ंकी इस तलंगड अचाि के प्रति स्वाभातवक रुतच है, जो अन्यथा खुले बाजािो ंमें उपलब्ध 

नही ंहै। 
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अचार चटनी बनाने की प्रहक्रया का प्रवाि चाटि  

                       तवपणन योग्य टुकडो ंमें आकाि देना 

                            कटि 

 

                              सस्ियो/ंफलो ंका चयन 

 

 



                          

                              कचे्च माल को िोना   

                                                                                    

                   नमकीन पानी (10-12% नमक +1% गे्लतियल एतसतटक) तमलाना 
 
 

                          िा़िा में नमक हटाना/िा़िा किना 
 

 

                              खुली िूप या छाया में सुखाना 
 

 
 

                              परििक्षक जोडना 
 

 
 

 

                          पैतकंग (पॉली पैकेटो ंकी सीतलंग)। 

                          या प्लास्िक जाि) 
 
 

                                        भंडािण 
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अचार चटनी/अचार बनाने का व्यवसाय अनुपालन 

 

      अचाि एक खाद्य पदाथि है इसतलए िाज्य सिकाि के तवतभन्न तनयमो ंका पालन किना आवश्यक 

है। चंूतक आईजीए को िुरू में छोटे पैमाने पि िुरू तकया जा िहा है, इसतलए इन कानूनी मुद्ो ं

को स्थानीय अतिकारियो ंसे खाद्य प्रबंिन लाइसेंस प्राप्त किके एसएचजी सदस्ो ंद्वािा स्थानीय 



स्ति पि संबोतिि तकया जाएगा। व्यवसाय घि से संचातलि तकया जा िहा है इसतलए स्व-िोजगाि 

समूहो ंके तलए कि तनयमो ंका तनयमानुसाि ध्यान िखा जाएगा। 



 

 

जैसा तक पहले अध्याय में चचाि की गई है, अचाि बनाने के तलए ज्यादािि स्थानीय औि 

आसानी से उपलब्ध कचे्च माल का उपयोग तकया जाएगा। अचाि कई स्वादो ंऔि स्वादो ंके होिे 

हैं, जबतक एसएचजी मुख्य रूप से उस के्षत्र औि बाजाि में पािंपरिक औि अतिक आम िौि पि 

उपयोग तकए जाने वाले अचाि पि ध्यान कें तिि किेगा, तजसे यह एसएचजी पूिा किने का इिादा 

िखिा है। एक बाि एसएचजी का व्यवसाय बढने पि मांग आिारिि गुणवत्ता वाला अचाि िैयाि 

तकया जाएगा औि ग्राहको ंके स्वाद के अनुसाि अनुकूतलि तकया जाएगा। 

 

सबसे लोकतप्रय औि आमिौि पि उपयोग तकए जाने वाले कुछ अचाि हैं आम, बांस के अंकुि, 

मिरूम, लहसुन, अदिक, तलंगड, मछली औि तचकन आतद। कभी-कभी तमतश्रि अचाि जैसे तक 

लहसुन - अिबी (तघंडयाली) आम - हिी तमचि, तमक्स वेज। इत्यातद भी लतक्षि ग्राहको ंके स्वाद एवं 

मांग के अनुरूप िैयाि तकये जायेंगे। 

 
 

1. स्वोट अनाहलहसस  

❖ िाकि- 

● कुछ एसएचजी सदस्ो ंद्वािा पहले से ही गतितवति की जा िही है 

● कच्चा माल आसानी से उपलब्ध 

● तवतनमािण प्रतिया सिल है 

● उतचि पैतकंग औि परिवहन में आसान 

● उत्पाद का िेल्फ जीवन लंबा है 

● घि का बना, कम लागि 

❖ कमजोिी- 

● तवतनमािण प्रतिया/उत्पाद पि िापमान, आिििा, नमी का प्रभाव। 

● अत्यतिक श्रम-गहन कायि. 

● अन्य पुिाने औि प्रतसद्ध उत्पादो ंके साथ प्रतिस्पिाि किें  

❖ अवसि- 

● लाभ के अचे्छ अवसि हैं क्ोतंक उत्पाद की लागि अन्य समान शे्रतणयो ं

के उत्पादो ंकी िुलना में कम है 

● में उच्च मांग ¬ दुकानें ¬ फाि फूड के िॉल ¬ रिटेलसि ¬ थोक ¬ 

कैं टीन ¬ िेिोिेंट ¬ िसोइया औि िसोइया ¬गृतहतणयां 

● बडे पैमाने पि उत्पादन के साथ तवस्ताि के अवसि भी हैं। 

● दैतनक/साप्तातहक खपि औि सभी मौसमो ंमें सभी खिीदािो ंद्वािा उपभोग 

❖ िमतकयााँ/जोस्खम- 

● तविेषकि सतदियो ंऔि बिसाि के मौसम में तवतनमािण औि पैकेतजंग के 

समय िापमान, नमी का प्रभाव। 

● कचे्च माल की कीमि में अचानक वृस्द्ध 

प्रतिस्पिी बा़िाि 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

10. अचार चटनी/अचार बनाने के उपकरण 
 

उपकिण या मिीनिी की आवश्यकिा मूल रूप से हमािे संचालन के ििीके औि योजना के 

आकाि पि तनभिि कििी है। इस मामले में एसएचजी िुरुआि में छोटे औि प्रबंिनीय पैमाने पि िुरू 

होगी। इसतलए, िसोई में उपयोग तकए जाने वाले उपकिण औि सहायक उपकिण मांग को पूिा किने 

के तलए पयािप्त हैं, इसके अलावा योजना को व्यवहायि बनाने के तलए कुछ मिीनिी खिीदनी होगी औि 

इसतलए कुछ बुतनयादी उपकिणो ंको भी खिीद में िातमल तकया जाएगा तजससे एसएचजी को मदद 

तमलेगी। अपनी गतितवतियो ंको बडे स्ति पि बढाना। योजना िुरू किने के तलए प्रािंभ में तनम्नतलस्खि 

उपकिण खिीदे जाएंगे: 

 

 

 

 

ए. पंूजीगि लागि 
 

  सीहनय

र 

कंुआ। 

 उपकरण    लगभग लागि  

               

  1.   चक्की मिीन    25000  
              

  2.   सिी तनजिलीकिणकिाि    10000  
               

  3.   खाना 

बनाना 

व्यवस्था (व्यावसातयक  5000   

     चूले्ह के साथ गैस तसलेंडि)      

              
              

  4.   वजन मापने का पैमाना (2 

नं.) 

   3000  

              

  5.   पैकेतजंग/सीतलंग इकाई    5000  
              

               

       कुल    48000  
               

             

  सीहनय

र 

 बििन  मात्रा  यूहनट मूल्य   कुल राहश  

  निी।ं             

  1.  पतत्तला  2  2000   4000  
             

  2.  काडि  बोडि        2  100   200  
             

             

  4.  चाकू  5  100   500  
              

       कुल     4700  
            

     कुल पंूजीगि लागि     52700  
               

 

 

 

11. अचार चटनी अचार बनाने का कच्चा माल 
 

कचे्च माल का तवविण तवतभन्न फलो,ं सस्ियो ंऔि नॉन वेज की आवश्यक उपलब्धिा पि तनभिि 

किेगा। लेख. हालााँतक, मुख्य कच्चा माल आम, अदिक, लहसुन, तमचि, तलंगड, मछली, मटन, मिरूम, 

 

 

 

 



गैल-गैल, नीबूं, नािपािी, खुबानी आतद िहेगा। इनके अलावा तवतभन्न मसाले, नमक, खाना पकाने का 

िेल, तसिका आतद होगें। की खिीद की जाएगी. इसके अलावा प्लास्िक जाि, पाउच, लेबल औि काटिन 

जैसी पैकेतजंग सामग्री भी खिीदी जाएगी। बाजाि की मांग के अनुसाि पैकेतजंग 500 ग्राम, 1 तकलो औि 

2 तकलो के कंटेनि/पाउच में की जाएगी। 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

पेज 8 का 12



 

इसके अलावा एसएचजी एक तविाल कमिा तकिाए पि लेगा तजसका उपयोग परिचालन 

गतितवतियो,ं अस्थायी भंडािण औि गांव में कमांड के्षत्र के तलए तकया जाएगा। प्रति माह तकिाया रु. 

माना गया है. 3000 प्रति माह. तबजली औि पानी का िुल्क रुपये अनुमातनि तकया गया है। 1000 प्रति 

माह. फलो ंऔि सस्ियो ंकी कीमि औसिन 20 रुपये आंकी गई है. 50 प्रति तकलोग्राम औि हमािे 

पास उपलब्ध जनिस्क्त को ध्यान में िखिे हुए एक सप्ताह में कम से कम 200 तकलोग्राम अचाि का 

उत्पादन तकया जाएगा औि एक महीने में इसकी मात्रा 800 तकलोग्राम होगी। िदनुसाि, 800 तकग्रा 

अचाि की आविी लागि की गणना तनम्नानुसाि की जािी है: 

 

 

बी. आविी लागि 
 

  सीहन

यर 

  हववरण   इकाई   मात्रा   इकाई 

लागि 

  कुल  

  
निी ं

। 

          
मात्रा 

 

                 

 1.   कमिे का तकिाया  प्रति महीने 1  1500  1500  
                  

 2.   पानी औि तबजली  प्रति महीने 1  1000  1000  
   

प्रभाि 
    

                 
             

 3.   कच्चा माल  तकग्रा 800  50  40000  
             

 4.   मसाले आतद  तकग्रा 70  200  14000  
             

 5.   सिसो ं(सिसो)ं का िेल  तकग्रा 15  150  2250  
             

 6.   पैकेतजंग सामग्री  तकग्रा 10  100  1000  
                  

 7.   परिवहन  महीना  एल/एस 2000  2000  
   

प्रभाि 
    

                 
                  

 8.   नैदातनक दस्ताने, तसि  महीना  एल/एस 1000  1000  
   

कवि औि एप्रन आतद 
    

                 
             

     कुल आविी लागि    62750  
                   

 

ध्यान दें: समूह के सदस् स्वयं कायि किें गे औि इसतलए श्रम लागि िातमल नही ंकी गई है औि 

सदस् अपने बीच पालन तकए जाने वाले कायि िेडू्यल का प्रबंिन किें गे। 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

12. उत्पादन की लागि (माहसक) 
 

क्रमांक

। 

हववरण   मात्रा   

1. कुल आविी लागि   62750   

2. मातसक 10% मूल्यह्रास पंूजीगि लागि पि 439   

 
 



  52700       
         

  कुल   63189   

       

 आचार/अचार की हबक्री से माहसक औसि आय   

        

सीहनय

र 

हववरण  मात्रा  लागि मात्रा  

निी।ं        

1. अचार की हबक्री  800 हकलो  200/हकग्रा 160000  
         

 

 

 

 
 

13. लागि लाभ हवशे्लषण (माहसक) 
 

सीहन

यर 

हववरण मात्रा 

निी।ं   

1. कुल आविी लागि 62750 
   

2. कुल तबिी िाति 160000 
   

3. िुद्ध लाभ 97250 
   

4. िुद्ध लाभ का तवििण 1. कुल तबिी में से रु. 

  
160000 पहले में

अनुसूतचि 

जनजाति
   एक महीना 

  लाख रुपये िखे जायेंगे 

  आईजीए में औि तनवेि 

  2. िेष बाहि िहना 
  कुल तबिी के रूप में िखा 

जाएगा 
  एसएचजी में आपािकालीन तनति 

  
1 के तलए तहसाब

अनुसूतचि 

जनजाति
 महीना 

 

 

 

 
 

14. एसएचजी में हनहध प्रवाि की व्यवथिा 
 

सी

हन

यर 

 हववरण  कुल पररयोजना स्वयं सिायिा 

समूि 

 ए

न 
  मात्रा योगदान योगदान 

     आयन आयन 

 .      

1.  कुल पंूजीगि लागि 52700 39525 13175 
      

2.  कुल आविी लागि 62750 - 62750 
       



3.  प्रतिक्षण/ क्षमिा 28000 28000 - 

  इमािि, कौिल    

  उन्नयन    
       

  कुल  143450 67525 75925 
       

नोट: i) पंूजीगि लागि- 75% पंूजीगि लागि परियोजना द्वािा औि 25% एसएचजी द्वािा वहन की 

जाएगी। 
 

आविी लागि- एसएचजी द्वािा वहन की जाएगी 
 

प्रतिक्षण औि क्षमिा तनमािण/कौिल उन्नयन परियोजना द्वािा वहन तकया जाएगा 
 

 

15. प्रहशक्षण क्षमिा हनमािण कौशल उन्नयन 
 

प्रतिक्षण/क्षमिा तनमािण औि कौिल उन्नयन की लागि पूिी ििह से परियोजना पि तनभिि 

किेगी। ये कुछ ऐसे के्षत्र हैं तजनका इस घटक के िहि ध्यान िखा जाना प्रस्तातवि है: 

 

कचे्च माल की लागि प्रभावी खिीद 

 

गुणवत्ता तनयंत्रण 

 

पैकेतजंग औि तवपणन प्रथाएाँ  
 

तवत्तीय प्रबंिन औि संसािन जुटाना 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

16. आय के अन्य स्रोि 
 

एसएचजी द्वािा आय के अन्य स्रोि भी िलािे जा सकिे हैं जैसे तक ग्रामीणो ंऔि आसपास के 

स्थानीय लोगो ंकी आम, आंवला, दालें, गेहं, मक्का आतद पीसना। यह आईजीए में अतिरिक्तिा होगी 

औि बाद में इसे बढाया जा सकिा है। 

 

हनगरानी हवहध 

 

वीएफडीएस की सामातजक लेखा पिीक्षा सतमति आईजीए की प्रगति औि प्रदििन की तनगिानी 

किेगी औि अनुमान के अनुसाि इकाई के संचालन को सुतनतिि किने के तलए यतद 

आवश्यक हो िो सुिािात्मक काििवाई का सुझाव देगी। 

 

एसएचजी को प्रते्यक सदस् के आईजीए की प्रगति औि प्रदििन की भी समीक्षा किनी चातहए 

औि इकाई के संचालन को सुतनतिि किने के तलए यतद आवश्यक हो िो सुिािात्मक 

काििवाई का सुझाव देना चातहए। 

 

प्रति प्रके्षपण. 



 

तनगिानी के तलए कुछ प्रमुख संकेिक इस प्रकाि हैं: 
 

समूह का आकाि 

 

तनति प्रबंिन 

 

तनवेि 

 

आय पीढी 

 

उत्पाद की गुणवत्ता 

 

हटप्पणी 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 



 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 


